
Vous souhaitez privatiser 
La Cour Verte ? 

Capacité 

A table : déjeuner ou dîner assis, jusque 24 personnes. 
Buffet debout : jusque 35 personnes en intérieur / 55 

personnes en extérieur.  

Jours d'ouverture pour les 
privatisations 

Nous acceptons les privatisations sur nos jours 
d'ouverture : 

Du Lundi au Samedi soir, de 19h15 à 22h30/23h. 

 Si vous souhaitez rester plus longtemps, 23h30 est le maximum uniquement 
sur demande. 

Le dimanche midi étant notre jour de repos, nous pouvons vous proposer  
de 12h à 14h30 uniquement sur demande exceptionnelle. 

 Si vous souhaitez rester plus longtemps, 15h est le maximum uniquement 
sur demande. 

N’hésitez pas à nous contacter si vous avez des impératifs horaires. 
Nous acceptons occasionnellement des privatisations le midi en semaine, sur 

demande. 

Accès, règlement et disposition des tables 

Le restaurant dispose d’une entrée, avec un porte- manteau, ainsi que des 
toilettes à disposition, attention il est formellement interdit de jeter autre 



chose que du papier toilette et à utiliser en petite quantité afin de ne pas les 
boucher, c’est une pompe de relevage. 

L’accès dans la cuisine est formellement INTERDIT. Ainsi que l’étage sauf si 
des convives ont loués une chambre pour la nuit.  

L’accès à la cour ou sous l’appentis est autorisé pour les fumeurs ou si la 
réception se passe en extérieur. La partie salon est aussi libre d’accès, il est 
cependant interdit de monter/sauter sur les canapés ou lancer les coussins.  

Merci de ne pas toucher l’amplificateur ainsi que la partie musique. 

Notre chien Spitfire fait parti de notre famille et donc de notre restaurant, il 
sera donc de la fête comme pour habitude.  

En cas de mauvais temps, la prestation se réalisera en intérieur, s’il fait frais 
nous avons pour habitude d’allumer le poêle, ce qui amène un côté 

chaleureux et convivial dans la maison.  
Si il fait beau, nous serons ravie de dresser sous l’appentis, vous serez donc à 

l’abri du soleil car couvert mais ouvert sur les côtes, nous mettrons aussi 
quelques bancs et tables dehors dans le jardin. Nous mettons généralement 

une enceinte sous l’appentis. 

Parking 

Le Parking est situé à 1 minute 30 à pied, merci de tous vous garer dans le 
parking. Il est situé au croisement du cédez le passage à droite si vous venez 

de Senlis/ Barbery, à gauche, si vous venez de Rully entre le 4 et 6 rue des 
Fossés. C’est un grand pré, avec un panneau « Parking La Cour Verte », 

l’entrée est éclairée la nuit. 

Il est INTERDIT de se garer dans les rues du villages 
sous peine d’amende ! 



Musique et danse 

Nous diffusons habituellement de la musique d’ambiance. Si vous le 
souhaitez, vous pouvez créer une playlist sur Deezer ou Spotify que nous 

diffuserons avec plaisir lors de votre évènement, via votre compte. La 
présence d'un ou 2 musiciens est éventuellement envisageable mais n’est 
pas idéale en raison de la salle qui est toute en longueur, cependant en 

extérieur cela est possible. 

Le restaurant ne se prête toutefois pas aux animations DJ et à la danse. 

Formules 

Formule 1 : Dîner à la carte : « En attendant » Un plat à partager à l’apéritif, 
pour 2 ou 3 personnes (environ 12€).  

«Entrée » Un plat portionné en deux, à choisir entre : 
Terre, Mer ou Végétal, qui créera donc une entrée (entre 12€ et 18€). 

«Plat » Choix à la carte(entre 23€/36€). 
«Sélection de Fromages Locaux » Assiettes de 3 ou 5 

morceaux de fromages locaux (11€ ou 15€ par personnes). 
« Douceur » Choix à la carte (entre 11€ à 15€). 

(à partir de 35€ jusque 75€ + environ par personnes, par 
rapport aux plats choisis. Frais de privatisation à 

définir en fonction du nombre de convives) 

Formule 2 : Buffet type apéritif dinatoire (à partir de 35€ par adulte et 18€ 
par enfant, prévoir des frais de privatisation en fonction du nombre de 

convives) 

Formule 3 : Buffet type brunch (à partir de 39€ et 20€ par enfants, prévoir 
des frais de privatisation en fonction du nombre de convives) 

Formule 4 : Sur mesure, à définir avec le chef en fonction de vos envies (le 
tarif est donc sur mesure, prévoir des frais de privatisation en fonction du 

nombre de convives). 













Formule 5 : A domicile, chez vous, nous sommes aussi chefs et sommelier à 
domicile, sur mesure, à définir ensemble. 

 
Nous travaillons avec une entreprise de location de vaisselle au delà de 24 

personnes, et nous pouvons prévoir d’agrandir notre équipe en fonction des 
besoins, frais à définir dans le devis. 

Les eaux micro-filtrées plates sont offerte. Le café est à 3€ par personne 
(Café Picard, Torréfacteur Picard d’Arsy 60, 100% Arabica). Les infusions 

fraîches du jardin selon les saisons ou sèches sont à 3€ par personne. 

.Boissons 

Elles sont facturées au réel, afin que vous payez ce qui est réellement 
consommé. Il est tout à fait possible de s'entendre au préalable sur une 

sélection de boissons et sur budget à ne pas dépasser. 

Apéritif hors cocktail (soft, vin, bulle ou champagne) entre 4€ et 12€ 
Cocktails Locaux entre 14€ et 16€ 

Verre de vin entre 7€ et 12€ 
Cafés, thés, infusions 3€ 

Droit de bouchon / gâteau extérieur 

Si vous souhaitez ramener votre Vin/Champagne, il faudra l’amener au 
préalable pour le préparer (le mettre au frais), mettre sur table avec verres et 

vasques glacées : entre 5€ à 15€ par bouteille 

Si vous souhaitez apporter votre propre gâteau (en plus de la formule choisi), 
un frais de mise sur assiette de 2,50€ par personne est à prévoir. 



Prix de la Privatisation 

1000€ à atteindre qui seront déduis en fonction de la 
formule choisie 

Envoyez votre demande par mail à 

lacourverte.montepilloy@gmail.com 

en indiquant la date envisagée, le nombre de convives, le budget, les 
éventuels détails qui vous semblent importants et un devis sera donc établi. 

Une fois le devis signé, un acompte de 30% sera à verser afin de bloquer la 
date souhaitée. 

A La Cour Verte, nous avons l'habitude d'accueillir des groupes allant de 12 
à 24 (45/55 si buffet en extérieur) personnes dans le cadre de privatisations. 

Nous définissons avec vous un menu unique et sur-mesure, ainsi qu’une 
sélection de boisson en accord avec vos envie et votre budget. Le cadre 
chaleureux « comme à la maison » séduit et crée des moments uniques. 

Si vous souhaitez des créations florales, un photographe ou bien des 
musiciens.  Nous pouvons vous mettre en relation avec eux, afin de 

personnaliser au mieux votre évènement. 
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